Dill-Gurken-Suppe

1 Salatgurke
30 g Butter

30 g Mehl

1 L Fleischbriihe

1 Eigelb )

1/8 L Sahne )
Salz, Pfeffer, Rosmarin

schilen, in Wiirfel schneiden

erhitzen, Gurkenwiirfel dazugeben und kurz andiinsten
mit

bestdauben, verriihren, mit

abldschen, ca. 3 Minuten leicht kochen lassen
verquirlen, in die Suppe rithren

wilrzen

1 Bund Dill waschen, fein schneiden, in die Suppe geben
Zitronensaft abschmecken
Beilage: frisch gerdstetes Weil3brot
Joule Kcal Eiweil Fett Kohlenhydrate
Gesamtrezept 4.277 1.024 209 ¢ 823 ¢g 390¢g
1 Portion 1.069 256 52¢g 20,6 g 97¢
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